
Nel 2004 nasce la prima idea di 
realizzazione della fabbrica del 
ghiaccio per replicare una tipologia 
di attività diffusa in alcuni paesi.
Nel 2005 nasce il laboratorio JASS.
Il ghiaccio è un prodotto 
alimentare necessario per 
la preparazione di bevande 
analcoliche e non, ristorazione 
veloce, piatti pronti, applicazioni 
medicali, etc.
La qualità di ghiaccio ottenuta 
con i fabbricatori commerciali, 
è suffi ciente per soddisfare 
l’alto livello igienico richiesto: il 
laboratorio JASS dedicato alla 

produzione di ghiaccio alimentare 
garantisce elevati standard di 
qualità. Il ghiaccio è fabbricato 
partendo da acqua depurata 
all’origine con fi ltri e addolcitori; 
eventuali cariche batteriche sono 
eliminate con un sistema a raggi UV.
Il confezionamento e lo stoccaggio 
sono effettuati in automatico senza 
contatto da parte del personale.
Il trasporto avviene mediante 
mezzi refrigerati e con contenitori 
coibentati, al fi ne di garantire la 
catena del freddo.
Il tutto è mantenuto in autocontrollo 
con sistema HACCP.
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